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Recenzja osiągnięcia naukowego pt.

,,CharakterYstyka składu chemicznego polskich odmian pszenżyta (X Triticisecale
Wittmack) z uwzględnieniem wpĘwu środowiska or^z możliwoŚci doskonalenia ich
przydatności do celów wypiekowych'' cyk! 6. publikacji

oraz dorobku naukowego dr inż. Anny IłRAŚ
z Instytuttr l-łodowli i Aklimatyzacji Roślin - Państwowy Instytut Badawczy w Radzikowie

Srsnlor.{zielna Pracrlwnia Oceny Jakości Produktów Roślinnych
ubiegającej się o nadanie stopnia doktora habilitowanego

w dziedzinie nauk rolniczych, dyscyplinie agronomia
wykclnana na zlecenie Instytutu Hodowli i Aklimatyzacji RoŚlin - PIB w Radzikowie

Zgodnie z rozporządzeniem MNiSW z ŻO września 2018 r. w sprawie rlziedzin nauki i
dyscyplin ,r,r,p11vlych. oraz dyscyplin artystycznych (Dz.U. z Ż078 poz. l8l8) oraz
Komunikatem CK z 30 kwietnta2019 r. od 1 maja 2Ol9 r.IHAR-PIB posiada uprawnienia
do nadawania stopnia doktora habilitowanego w dziedzinie nauk rolniczych dyscyplinie
rolnictwo i ogrodnictwo.

1. Najważnie.jsze fakty z życiorysu zawodowego Kandydata
Anna Magdalena FraŚ w 2002 roku ukończyła studia magisterskie na Politechnice Gdańskiej,
Wydział (]heIllicznr. Kierunek Biotechnologia, Specjalizacja Technologia TŁuszczow
Jadalnych i L}iotechrrologia L,ipidów. od Ż00Ż do2004 roku pracowała w firmie Elstar oils
S.A.. Ra1rncria ole_jclw i Tłuszczów Jadalnych w Czerninie (obecnie ADM)' początkowo jako
stazystka a następnie jako specjalista ds. jakości. Równocześnie prowadzlła'w latach 2OO2-
2006 własną działalllośó gospodarcZą: Badania t analizy tęchniczne (PKD743OZ).

od 2006 rokr-r pracuje w Instytucie Hodowli i Aklimatyzacji Roślin - PIB w
Samodzielne.j Pracowtri oceny Jakości Produktów Roślinnych, początkowo stanowisku:
inŹyrriera (2006-2008),a pózniej asystenta (Ż008-2012). W 2011 roku obroniła pracę
doktorską rr zakrcsic agronomii pod tytulem : -Analiza zlnienńości zawaności błonnika
pokarmowectr i alkilorezorcyrroli w ziarnie pszenicy zwyczajnej (Triticum aestivum L.)".
Promotorem pracy b'v'ła ;prof. dr hab. Danuta Boros' od 2012 roku do dnia dzisiejszego
zatrudniona .jest na stanowisku adiunkta. Dwukrotnie przebywała na rocznych urlopach
macierzyńskich i wychowawczycb (lata 2005 12006 l 2001 1 lŻ012).

2. ocena osiągnięcia naukowego wymienionego W ustawie z 74 marca 2003 r. o stopniach
nctttkov'1,'c'lt i ll:11110 nctukot,t,ynt oraz o stopniach i tytule u, zakresie sztuki (Dz.U. z 2017 r.



poz' ]78()). zgodrle z anl,. 179 ustawy z 3 lipca 2018 r. Przepisy wprowadzajqce ustawę

- Prtly.,rl rl :'zkolni.ctwie wyz'szyru i nauc:e (Dz.U. z 20]8 r' pOZ. 1669) oraz pozostałego
opublil<orvanego dorobku naukowego

Produkty zbozowe odgrywają waŻną rolę w żywieniu człowieka. W skali światowej,
Spozywane rł'postaci pieczywa' makaronu, kasz, płatków i innych przetworów dostarczają
Znaczącą ilośc całktlwitej. W Polsce od kilkunastu lat obserwuje się malejące spozycie
produktow z-bozowyclr, dlatego aby przeciwdziałac temu niekorzystnemu trendowi, warto
rozszerzac icl-r asortyment, rvykorzystując Surowce dotąd niedocenianę. Takim Surowcem
nroze być ziartlcl powszechnie uprawianego W Polsce pszenŻyta.

Duze zasłtlgi w tym obszarze mieli profesorowie Czesław Tarkowski i Tadeusz
Wolski oraz dr Waler"rty Mackowiak, ktorzy istotnie przyczyn|li się do rozwoju uprawy tego
zboŻa wPolscc ina świecie. Na przełonlie lat 60. i70. XX wie ku podjęto badania nad
pszenz\'ten'i tl' Prlztratiskiej Flodowli Roślin (obecnie .,Danko l{odowla Roślin sp. z o.o.'').
a w latach sicdcIllciziesiątych takze w Zakładzle Roślin ZboŻowych IHAR Małyszyn (obecnie

'.Hodorł,la Roślin Strzelce'') Wielkirn sukcesem polskich hodowców było zarejestrowanie
w l982 roku odmiany Lasko" jednej znaibardziej rozpowszechnionych odmian tego zboŻa
w Europie. W latach 70. i 80. ubiegłego wieku obrano dwa główne kierunki prac w hodowli
pszenŻyta. Jedcn z nicl_r miał na celu otrzymanie odrnian paszowych o wysokiej zawartości
białka, natomiast c1rtrgi odmian o wysokiej war-tości technologicznej ziarna,waŻnej z punktu
widzenia przenrysłlt piekarskiego. Surowiec taki mógłby byc alternatywą i uzupełnieniem dla
powszeclrnie lł'l'kclrzr'stywanego w przetwórstwie ziarna pszenicy.

W w,iclrr ośrodkach naukowych w Polsce, wśrod których naleŻy wymienić takie jak
SGGW rv Warszawie. Uniwersytet Przyrodniczy (dawniej Akademia Rolnicza) we
Wrocławilr CZy. Ilpiryersytet Rolniczy (dawniej Akademia Rolnicza) wKrakowie czy
Zachodniopornorski Uniwelsl,tet T'echnologiczny w Szczecinie (dawniej Akademia Rolnicza)
prowadzoncl zakro_iclt-te na Szeroką skalę badania nad uprawą i mozliwością zastosowania
pszenŻyI-a jako SLlrOWca do produkcji pieczywa. Minro niewątpliwego postępu nad
doskonalcrrieLll tłowr''ch odmian pszenŻyta w pracach hodowlanych niestety wciąŻ trudno mu
konkurowac z. 1lszenicą jako zboŻem chlebowym, ale biorąc pod uwagę znaczący postęp w
jakości techrltllogicznej pszenż1'ta. który nastąpił dzięki pracom hodowlanym, oraz duŻy
udział tego zboŻa w zasiewach w Polsce celowe jest wskazanie mozliwości jego
wykorzystania dcl proc1ukcji zywnoŚci.

Cclruz' CZęSISZe występowalrie chorób cywilizacyjnych, zmiana stylu Życta, aprzede
wszystkim rosnąca świadomość Żywieniowa konsumentów powodują, ze poszukują oni
zywności. kt<ira oprocz zaspokojenia podstawowego zapotrzebowania na składniki odŻywcze
wywierac będzic dodatkowo prozdrowotny rł'pływ na organizm' Prowadzonę Są badania nad
ponownym uprcli'vadzeniem do produkc.ji starych, nie zmodyfikowanych gatunków pszenicy
jak orkisz tlzil'l'ly i .|ary. płaskurka czy Samopsza. Prowadzone są równiez prace nad
wprowadzetlieltr clo produktów z pszenicy zvłyczajnej dodatku innych zboż, bardztej
war1ościowych pod względem Żywieniowym jak jęczmień (Kawka 2004) czy groch (Kędzior
2004). Po.jawia.ją się równie interesujące prace na temat wańości wypiekowej i zywieniowej
psze nzytti .jal< rla prz'1''kład rozprawa lrabilitacyjna Makowskiej (201 8).

ocena osiągnięcia naukowego
Dr inz'. Anna Fraś podjęła się realizacji nowatorskich badań nad mozliwością

wykorzystania z\arna pszenz}'ta W połączenir'r z dodatkiem ziarna owsa. Wyniki
prowadzonvcIl W' t\'lll zakresie prac Stanowią podstawę Jej osiągnięcia naukowego pt.

,,Charakterr'stt'ka składu chemicznego polskich odmian pszenżyta (X l'riticisecale
Wittmack) z urvzględnieniem wpĘwu Środowisk^ oraz możliwości doskonalenia ich
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przydatności do celów wypiekowych'' W skład wyzej wymienionego wchodzi cykl 6,
powiązanyclr ternatycznie ze sobą prac naukowych, opublikowanych w latach 20l6-2018 w
renomowanych czasopismach naukowych zagranicznych i polskich. Łącznaliczba punktów
według wykazu MNiSW zgodnie z rokiem opublikowania wynosi l22 a Sumaryczny IF -
5,162. T'rzy ar1vkrrł'v umieszone zostały w czasopismach zIF i liczą punktów od 20 do 35, a
następne 3 w czasopismach polskich z listy rninisterialnej częśc B, liczba punktów 10-1l.
Artykuły są wielo autorskie, Ze Znaczącym udziałem Habilitantki. Wskazuje to równieŻ na
umiejętnoŚc tworzelria zespołów badawczych i pracy w ich ramach.

.Ieśli choclzi cl t1'trrł osiągnięcia naukowego lwaŻam Że na\eŻy go poddać pewnej
korekcie. W tytLrle I'labilitantka rrapisała - icli przydatności do celów wypiekowych. Nie ma
ani słowa cl wartosci zywierriowej a te cech są głównie oznaczanę. RównoczeŚnie brak
in1brmac.ii o dcldatkr-r preparatów Z owsa. który jest jednym z waŻntejszych elementów w
osiągnięciu naukor.ł.ynr.

Pozwolę sobie na włączenie pewnej dygresji na temat aktualnych wymagań co do
publikowania wynikow badań naukowych. Moim zdaniem aktualne wymagania, Żeby
publikowac obo.jętrrie gdzie, byle z IF jest powaznym błędem. Po pierwsze niszczy się w ten
sposób llasze dobre czasopisnra z duŻą renomą iwieloletnią tradycją a po drugie odcina się
praktyczr'rie prakt1''ke rolniczą o wartościowych osiągnięć nrogących miec wykorzystanie
zarówno w produkc.ii polowej jak przetwórstwie spoŻywczym. Mozna to podsumować jedną
krÓtka łacińską maks1'mą ''o tempora,o nrores'' ! ! ! !

T'ematy prac Zawartych w osiągnięciu naukowym przedstawiono ponizej.
l. !'raŚ A.. Gołębiewska K." Gclłębiewski D.. Boros D.2018. Dietary fibre in cereal grains

A review. Plant Flreeding and Seed Science,TT'.43-53.
2. l'raś Ą.. Gołębiewska K.. Gołębiewski D., Mańkowski D.R., Boros D., Szecówka P. 2016.
Variability in the che mical cornposition of triticale grain, flour and bread. Journal of Cereal
Science. 11. 66-72.
3. ll'raś A., Malikorłski D.R.' Gołębiewski D.. Gołębiewska K.20l8. Wpływ genotypu,
środowiska oraz interirkcji GrE na skład chemiczny i aktywność alfaamylazy ziarna
pszenży.ta clzinego. Polish .Iournal of Agronorrly, 3_5: 3-14.
4. Gołębiewska I(.. |,'raś Ą., Gołębiewski D., Mańkowski D.R., Boros D.2018. Content of
nutrięnt and bioactive llon-nutrie nt components in differęnt oat products. Quality Assurance
and Safety ofCrops & Foods, 10(3):307-313.
5. l'raś A.. Gołębierł'ski D., Gołębiewska K., Mańkowski D.R., Gzowska M., Boros D.20l8.
Triticale-clat breacl ŁlS a llew prodr"rct riclr in bioactive and nutrient components. Journal of
Cereal Science. 82: I46-1-54.
ó. Mańkowski D.lL.. l'raś A., Gołębiewska K., Gołębiewski D.2018. Consumer acceptance
of Polish bread proclrrcts, Plant Breeding and Seed Science,TT:33-42.

Analizując kcllejność i treŚć powyzszych prac stwierdza że Habilitantka podeszła do
złozonego problemu badawczego W Sposób przemyślany i bardzo logiczny. Funkcjonuje
potocznie takie okI'eslenie ''od pola do Stołu'' oczywiŚcie trzeba to odpowiednio dostosować
do sytr-rac.ji. Alc Il'lilinr zdarriem ona zrobiła jeszcze lepiej, nryślę że świadomie, gdyŻ
zastosow'ała zmocly'f-ikowany wariant tego powiedzonka ''od stołu,do pola'' Na pierwszy rzut
oka wydaje się to nielclgiczne, ale jest logiczne. Najpierw trzeba ocenić co chce się osiągnąc i
co jest nlozliwe i clo tego dostosować kolejne kroki. Dr. Fraś właśnie tak zrobiła. Ponizej
podaję cele zawarte rv kolejnyclr pracach.

publikacia l" opisanie budowy. charakterystyki i działanie fizjo|ogicznego błonnika
pokarmowego.

rlublikacia 2 okreŚlenie zróznicowania zawartości składników odŻywczych i
bioaktywnycl'r W wybranych odmianach pszenŻyta oraz wykazanie zmiennoŚci tych
składnikórł' pomiędzy ziarnem. mąką i chlebem.
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publikacia 3. ocena wpływu genotypl"l' środowiska oraz l'nIerakcji GxE na zawaftość
wybranych składników chemiczrlych ziarna pszenzyta oraz SZCZęgółowa charakterystyka
interakc.ii GxE dla wybranych parametrów'

rlublikacia 4 określenie zawartości składnikow odŻywczych i bioaktywnych w wybranych
produktach owsiatlvch, powszechnie dostępnych na rynku. Analizowane produkty porównano

miedzy sobą oraz clo ziarna oWSa, by wskazać te najbardziej waftościowe.
publikacia 5 onlrcowauie receptury na pieczywo pszenz)'tnio-owsiane o prozdrowotnych

właściwościach. prz'ez zastąpienie jak największej ilości mąki pszenżytniej koncentratem

błonnika owsianego" bez obnizenia parametrów technologicznych chlęba.
pułllikacia 6, zbadanie preferencji i oczekiwań polskich konsumentów w odniesieniu do

pieczyrł'a oraz ich porownanie z opiniami producentów. Badania dotyczyły nastawienia
konsunreIrtów dcl dclstępnego asortymentu pieczywa, a takŻe określenia ich potrzeb w
stosunkłl do piecz1'wa o charakterze prozdrowotnynr.

Metoc1ologia zawarta w pracach zarówno od strony analriz chemicznych, analizy
statystvcznei wvniktiw'. tekstu prac i wnioskowania nie budzi zastrzęŻęń. Trudno zresztąŻeby
było inacze.j skortl prace były opr-lblikowane w renomowanych, recenzowanych
czasopisnrach' l)r'obne uwagi dotyczące pewnych uproszczeń w opisie wyników czy
interpretacji są niewielkie i nie mąąznaczenia przy ocenie osiągnięcia naukowego'

W podsurnowiiniu mogę stwierdzić ze końcowe wnioski podane ponizej są odpowiedzią
na postawione celc badań .

i. Polskic oclmiany pszenz).ta stanowią bogate Źrodło składników odŻywczych
i bioaklr,rvrryclr, a infbrmac.ja na temat wpływu genotypu, Sezonu wegetacyjnego
oraz intcrakcii GxE rra skład chemiczny ma kluczowę Znaezen:re w selekcji odmian
wykoizl'51nnia na cel e konsumpcyjne.

2. LJzyskanie pieczywa pszenzytniego dobrej jakości wymaga doboru odpowiedniej

odmiarr1, tlraz indywidualnego podejścia do technologii wypieku uwzględniającego

właścir.r'clsci danej odn'riany.

3. Spośród badanycl'r odmian pszenŻyta, odmiana Panteon wyroŻniała się
najkorzvsttriejszym składem chemicznym i jednocześnie wysoką przydatnością

rł,ypie korr,ą.

4. Wzbclgaccrlie mąki pszenŻytniej koncentratem błonnika owsianego skutkuje

zwiększ'clliern zawarttlŚci składrrikow odzywczych i bioaktywnych w pieczywie.

.5. I"JnikaIn'r skład chenriczny oraz wysoka wańość prozdrowotna pieczywa

pszenzr"tt"lit)-owSianego wyrlikają z połączenia B-glukanu owsa Z błonnikiem
pSZclll\ til.

6. Wszystltic chleby pszenzytnio-owsiatre stanowiły bogate Źrodło błonnika, a chleby
zawierajllcc 5% i 10% koncentratu błonnika owsianego spełniają warunki

o śrł'i aci c zc l_lia zdrowo tne gcl dotyczące go B- glukan u.

]. W społcczeństwie istnieje z'ąotrzebowanię na lowe rodzaje pieczywa

oplozdrorvcltnych właŚciwościach. opracowane w ramach prezentowanego

osiągnięcia pieczywo pszenzy.tnio-owsiane ma realną perspektywę wdroŻenia na

polski t'r nck.

Nalezv rtjlrtlie ZaZnacZ'Yc. Że ze względu na z.łoŻonośc zagadnień poruszanych w

prorvaclzonvch badaniach uzyskanie jednoznacznej odpowiedzi nie zawsze jest mozliwe i

prace dobrze b1'ło by kontynLtować. fla Co Zresztą wskazuje Habilitantka w podsumowaniu

swojego clsiągllięcia naukowego' Dodatkowym plusem jest fakt ze wszystkie badania,
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któr1,ch rł'yniki Stanowią przedstawiclne do oceny osiągnięcie naukowe zostały uzyskane
w rarnacli pro.jcktu badawczego nr I-IDER/019/-519IL-4NCBIR/2013, pt.:,,Pieczywo
pszerlzytnio-owsiane jako nowy polski produkt o podwyzszonej wańości prozdrowotnej'',
akronim: Novell]read4Fit (2013-20l7), finansowanego pruez Narodowe Centrum Badań i

Rozwoju, ktcirego kierownik była dr inż. Anna Fraś.

Ocena pozostalego opublikorvanego dorobku naukowego
I)orobek pirblikacyjny dr Anny Irraś jest Znaczący zarówno pod względem liczbowym

jak jakościowyln. Nalezy 1eszcze dodać, ze uzyskany został stosunkowo krótkim okresie
czasu prac}'kairdy'datki od 2006 do 2012,od którego nalezy odliczyc czas2lat przebywania
na urlopach nracier;r-1,ńskich i wychowawczych. Dr Fraś opublikowała 24 oryginalne prace
naukowe. z któr,vch l4 jest w czasopismach z list A i 9 z listy B oraz 1 monografia. Znacznte
zwiększyła swoj dol'obek po uzyskaniu stopnia naukowego doktora, publikując 7 prac z listy
A, 9 z listy B i l rlonografię. opierając ocenę na wskaznikach bibliometrycznch naleŻy
stwierdzić ze jest olt duzy: liczba punktów MNiSW _ 540, Sumalyczny IF -30,819,Iiczba
cytowari -499 a Irrdcx Hirsha (WoS) - 8' Kandyclatka ma równiez w swoim dorobku 43 prace
w wydawllictwaclr pokonferelrcyjrlych. 10 wygłoszonych referatów i 4 publikacje popularno
naukowe .

Pracę naukor'vo-badawcZą rozpoczęła w 200l roku w Katedrze Technologii Tłuszczów
Jadalnycl-r i Bioteclrnologii Lipidów na Wydziale Chemicznym Politechniki Gdańskiej
wykorrr-rjąc badarria dotyczące enzymatycZnego przeestryfikowania oleju oliwkowego
kwasern behenowvt'll' które starrowiły podstawę Jej pracy magisterskiej (obrona w 2002
roku).

Po clbrtlllic pracy magisterskie.j podjęła pracę w Rafinerii olejów i Tłuszczów
Jadalnych. Elst2rr ( )iIs S.A. W Czerrrinie" Podczas trzech lat pracy miała możliwość
praktyczr"rego zasttlsowania zdobytych podczas studiów umiejętności analitycznych,
związanych z kontrolą jakości Surowca rra kolejnych etapach procesu produkcyjnego i

tworzeniu now.vch produktów. fJrała równiez udział w procesie wdraŻanta systemów kontroli
jakoŚci lSo oraz HACCP.

Od 2006 roliir jest pracownikiem Samodzielnej Pracowni oceny Jakości Produktów
Roślinnych (SPOJP}r) w Instytucie Hodowli i Aklimatyzacji Roślin Państwowym Instytucie
Badawczyrn w l{ac]zikowie. W SPOJPR z'ostała zatrudniona jako główny wykonawca w
projekcie unijnyn I tealthgrain. realizowanym w latach 2005-2010. Równocześnie prowadziła
badania w ranrach projektu SPUR. ktory był dofinasowaniem do projektu Healthgrain. W obu
projektach była odpowiedzialna za analizę zawartości składników odŻywczych: białka, 

"

lipidÓw. pclpiołr'r. skrobi oraz cukrów wolnyclr' a z ich roŻnicy metodą pośrednią oszacowanie
zawartości błorlrlika pokarnrowego. opracowanie nowej pośredniej metody oznaczania
błonnika było istotnym elenrentenr prowacizonych w omawianym projekcie prac. Ponadto
określała zawartclŚc ligniny' alkilorezorcynoli' r-rdział amylozy w skrobi l w ziamie oraz
lepkości lł'odn_rch ekstraktórł'. Badania prowadziła na ziarnie pszenicy, żyta oWSa i
jęczmierria' occriia.jąc równoczeŚtrie właściwości odmian jak 'i ich reakcję na czynniki
siedliskowc. |lfi:ktcrll prowadzonych prac było 8 publikacji, wygłoszone 3 referaty oraz 6

doniesień konf-eretlc y, i nych.
Iłówr"rocześnie prowadziła badania w ramach działalności statutowej (ako głowny

wykonawca) zrł,iązalre Z oceną wpływu warunków środowiska na zawartość składników
odzyrvczych. błonnika pokarnlowego i alkilorezorcynoli w ziarnie ŻŻ odmian i 2 rodow
hodowlariy'clr pszerlic1' ozirrrej we współprac\I Z Hodowlą Roślin Strzelce Sp. z o.o. Wyniki
powyzszych baclari by'ły podstawą rozprawy doktorskiej mgr Fraś, obronionej z wyróznieniem
w 20ll roku. W lataclr 2007_201 l była równieŻ wykonawcą w projekcie AVEQ, którego
celem była ocena zasobów genowych owsa pochodzenia europejskiego pod względem cech
warunkujących w1,soką wartość zywieniową. W projekcie zajmowała się badaniem



Zawafiości białka" tłuszczu. substancji mineralnych, skrobi oraz nieskrobiowych
polisacharydólv w tr'r'lr B-glukanu.

Po obronie cjtlktoratu oraz przer\\ ie w pracy' spowodowanej urlopem macierzyńskim i
wychor'vawczynr zclstała kierorvnikienl tematu statutowego' W ramach którego rozpoczęła
badania dotyczące analizy składu chemicznego ziarna wybranych odmian pszenŻyta, we
współpracy z Hodowlą Roślin Strzelce Sp' z o.o. Ważnym elementem plac prowadzonych w
tym tetnacie były czynności z'wiązane z adaptacją i uruchomieniem Laboratorium oceny
Technologicznei ZbóŻ. które w wyniku re organizacji Instytutu zostało przeniesion e z Zakładu
Roślin Zbozowych lIIAR-PIB w Krakowie i włączone do SPOJPR. W ramach badań brała
udział W opracow1'r,r,at1iu i wdrozeniu metod analitycznych zwtązanych z ocęną wartości
technologiczną 'ziarna i mąki. Wdrozyła równiez metodę wypieku laboratoryjnego dla mąki
pszenne.j i pszenzytlliej oraz ocenę pieczywa zgodnie z procedurą opisaną przez Klockiewicz-
Kamińską i Brzezińskiego ( 1997) oraz normą ICC/131.

W 201j rrlku została laureatką W konkursie Lider lV (NCBR), otrzymując
dofinansclwanie na badania zw'iązane Z opracowanienr receptury na pieczywo pszenŹytnio-
owsiane cl podwyzs;z'onej wartoŚci prozdrowotne.i. Wyniki badań uzyskane podczas rea|izacji
tego pro.jektr-r stallclwiły podstawę je.i osiągnięcia habilitacyjnego. oprocz opisanych
wczeŚnie.j publikac'.ii lraukowych wyniki były prezentowane na 9 konferencjach krajowych i 6
międzyrrarcl6gqrych lł'formie referatów, atakŻe opublikowane w czasopismach branżowych

. Ocj 2016 rtlkr-r jest wykonawcą w'projekcie Energyf-eed, którego głównym celem jest
badanie rvsp(lłczesrry'ch odrrrian 'Ż'yta w, zakresie potencjału ich plonowania, opłacalności
produkc.ji oraz przr'd;rtności rv zywieniu zwierząt gospodarskich. W ramach tego projektu
zespół SPoJPR pocl kierunkiem prof-. dr hab. Danuty Boros uczestniczy w realizacjt zadanta
pt.: ,,Endogentre sltbstancje arrtyodŻywcze w ziarnie roŻnych gatunków zboŻ i mieszankach
paszow'1'ch". l.lzyskane dotychczas wyniki zaprezenlowano w formie publikacji naukowej
oraz clwrjch cloniesie ń konf-erencyjnych.

obecrlie lest kierownikierrr tematu statutowego na lata 2018-2Ol9, prowadząc badania
we w'spćlłpracy z /.akładem Przetwórstwa Zbóz i Piękarstwa Instytutu Biotechnologii
Przemysłu Rolno-SpoŻywczego w Warszawie nad mozliwością uzyskania mąki zyniej o
podwyŹszone.i Zawaltości składnikow prozdrowotnych.

Oprclcz realizacji pro.jektów badawczych, aktywnie uczestniczy się w badaniach
prowadzollyclr przez- zespół Sanlodzielnej Pracowni oceny Jakości Produktów Roślinnych
jak r'ra prz1.'kład wdl'ażanie nowe.j rnetody o'znaczania białka w produktach roślinnych z
wykorzystanicnr apat'atu Rapid N C]Lrbe (lilenentar) czy ocena warlości browarnej rodów
jęczrnienia.jarego rł zrÓznicowanyclr warunkach siedliskowych. Wyniki badań opublikowała
w postaci prac nauktl1a,ych i przestawiła jako ref-erat na konferencjach.

Wazn\tl'l aspektem W pracv naukowej Habilitantki jest współpraca międzynarodowa. "

Uczestniczy rł'c rvsptilnych badaniaclr z naukowcamt z Uniwersytetu Rolniczego w Jegławie
(Łotwa). w ramach którei badano zrrriany w zawańości nieskrobiowych polisacharydów w
produktach cukierniczych z dodatkiem słonecznika bu|wiastego. Wspólpracowała rownieŻ z
Uniwersytetem \Ą' l'ublanie (Słowenia) wykonując badania nad zawartością błonnika
pokarmow'ego w kicłkach gr1,ki tatarki oraz pszenicy' po działaniu wysoko zmineralizowanej
wody. W1'niki te.j współpracy znalaz'ły swo.ie odbicie w publikacjach naukowych i referatach
na kon1,.'rencllrcll.

W podsumowaniu slwierdzam, że :
()cerriam PozYtywnie osiągnięcie naukowe dr inŻ. Anny Fraś pod względem

prawidłorvcgo zaplallowania badali..iego nowatorskiej ternatyki, kompleksowości tematyki i
r-rwzględnietliir aspclitlł praklvcztlego. Ł,ączna |iczba punktów według wykazu MNiSW
zgodnic z' rokienl rlpr-rblikorvania lvynosi 122 a Sumaryczny IF - 5,162. Trzy artykuły
umiesztllle zostalr' rr czasopisnrach z IF i liczą punktów od 20 do 35, a następne 3 w
czasopisnlach pcllskiclr z listy Ininisterialnej część B, liczba punktów 10-l1. Arlykuły są
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wielo autorskie" Ze 'Znaczącym r-ldziałem Habilitantki. Wskazuje to na umiejętnoŚć pracy
zespołacl'r badawczyc1r.

RównieŻ oceniam pozytywnie pozostały opublikowany dorobek naukowy
Habilitantki. Dorobck publikacy.jny dr Anny Fraś jest Znaczący zarówno pod względem
liczbon'1,rn.jak.jakclŚcio\Ąrym. Dr l]'raś opublikowałaŻ4 oryginalne prace naukowe, z których
14 jest w czasopismach z list A i9 z listy B otaz 1 monografia. Znacznię zwiększyła swój
dorobek po uzyskatliu stopnianaltkowego doktora, publikując 7 prac z listy A,9 z listy B i 1

monografrę. Opierając ocenę na wskaŹnikach bibliometrycznch nalezy stwierdzić ze jest on
wystarczający: liczba punktów MNiSW - 540" Sumaryczny IF -30,819,Ilczba cytowań -499 a

Index }Iirslra (WoS) - 8. Dclrobek .jest zwarty tematycznie' uzyskany został w wyniku
realizac.ii badari zartlwno w powaznych projektach, badaniach statutowych IHAR-PIB jak i

we wsptiłpracy' z krajowymi i zagranicznymi oŚrodkami naukowymi.

3. Ocena istotnej aktywności badawczej, wspólpracy międzynarodowej, dorobku
dydaktycznego i popularyzatorskicgo l{abilitanta zgodnie Z rozporządzeniem
MNiSW z 1 września 20l1 r. u, sprau,ie kryterióv,oceny osiqgnięć osoby ubiegajqcej

^si.ę rl nuclrlnie .s'|opniu tloktora habilitowanego (DzU. nr ]96 z 20I I r.' poz. ] ]65)

/,aangaŻc'lwanie w działalność naukową dr inż. Anny Fraś naleŻy ocenic wysoko. od
roku 2006 brała iLdział W realizacji lub w dalszym ciągu bterzę udział (projekt
ENER(iY1--F.EI) kończy się w 2020 r) jako kierownik lub wykonawca. Wykaz projektów
podaję poniŻe.i.

1. 2006-20l0 HEALTHGI{AIN,,,Wykorzystanie bioaktywnoŚci ziarna zboŻ
europejskicli do poprawy korzyści zywieniowych i zdrowotnych'', Kierownik częŚci

wykonywane.i iv Polsce: prof. dr hab. Danuta Boros, Projekt badawczy w 6. Programie
Ramorvr'll'l [-jE. lłrr:rllsclwany prze7' L]E. FP6 2003-Food-2A rro _514008, głowny wykonawca.

]. 200ó-201()" SPLIR. dollrłansowanie do projektu ,'HEALTHGRAIN'' na lata 2005-
20l0. dec1'z'.ja nr 104/6. PR t]E/2005/7, główny wykonawca.

3. 200ó-20ll .,Badanie wpływu zroŻnLcowanego składu błonnika pokarmowego na

wartośc Lrżytkową ziarna Zboż'", Działalność statutowa, MNiSW, finansowana pTZeZ, nr l-1-
01-2-01- kierownik projektlr: prof ' dr hab. Danuta Boros, główny wykonawca.

4.2007-2Ol I AVEQ. ..Avena genetic resources in human consumption", Kierownik
części lvl,ktlt-l\'v,,'anc.j w Polsce: prof-' dr l'rab. Danuta Boros, Projekt celowy Anna FraŚ Wykaz
dorobkrr naukowego 13 w ramach Agreement Number 061 AGRI GENS RES 870/2004, nr

kotraktLr ACil{12006 -0391 , wykonawca.
5. 20l3-201] ..Badanie czynników wpływających na war1ośó użytkową ziama ZbóŻ",

od 01.0l.2017r' znliana brzrnienia tematu: ,.Badanie czynników wpływających na warlość
uz1.tkolvą ziartra zboŻ', roślirr krzyzowych oraz strączkowych'', Działalnośc statutowa,

f-tnansowanaprze7. N4NiSW" rir l-l _01-Ż-07, kierownik.
6. 2014-2,017 (01.01.2014-31.03.2017) NovelBread4Fit, .,Pieczywo pszenzytnio

owsianc jako norły polski prcldr-rkt o podwyzszonej wartości prozdrowotnej'', Projekt Lider,
finansorvatły przel' Narodowe (]entrum Badań i Rozwoju, nr LIDEzuO1915l9lL-
4/l 2/NC'l]Ią/20 1 3. kicrownik.

1. 2016-2020 ENERGYFELTD. ..Strategia zapewnienia i ewaluacji bazy tanich.
efektywnych i bezpieczrrych paszclwych surclwców energetycznych do produkcji zwierzęcej w
oparciu o z'astlb'v krajowe ze s'Zczegolnym uwzględnieniem nowoczesnych odmian Żyta",

konsorcium. Kierowrrik częŚci wykonywanej w IHAR-PIB: prof. dr hab. Danuta Boros,

Projekt f-tnansowany przez Narodowe Centrum Badań i Rozwoju' w ramach programu

,'Srodorvisko natłllalne' rcllnictwo i leŚnictwo'' BIOSTRATEG' umowa nr

B IoS1 Ił.A'1 r'GZ l 291 9 1 0/ 1 2/N C l-] R/20 1 6" wykonawca.



8. 2018-2019 ,,Poszukiwanie czytrników wpływających na wartość technologiczną
Żyi"a l pszellicy'', DziałalnoŚó statutowa, finansowana przez MNiSW, nr 1_l_01 -2- 07'
kierownik.

l3rała aktywny udział w latach 2006-Ż018 w 20 konferencjach naukowych i naukowo_
technicznych. ktorych 4 odbył'v się przed obroną doktoratu a 16 _ po obronie. Były to
konferellc.ie zarówno krajowe .iak i zagraniczne (Francja, Litwa 2 razy, Dania i Węgry). W
czterech kont'erencjach był rvspółorganizatorenl a w jednej członkiem Komitetu
organizac1,jrlego. Wskazuje to z.jedrrej strony na duze zaangaŻowanie w ich organizację a z
drugiej na uzlłanie jak naukowca. opublikowała równieŹ 6 artykułów popularno naukowych.
Brała równleŻ udział w oplacowarriu 2 ekspertyz. obyła 1 staze w Elstar oils S.A., Rafineria
olejów i 'I'łr'rszczów Jadalnych w' Czerninie (obecnie ADM) a póżniej pracował w tej firmie
przez dtva lata. Nie jest to scnslt stricte staz typowo naukowy ale ze względu na charakter jej
pracy warunkowo zakwaliflkorvać. Recenzowała teŻ jeden artykuł w zagranicznym
czasopistllic. Systematycznie podwyzsza swoje kwalifikacje zawodowe uczestnicząc w w IŻ
szkolerriach lub kursach. Nie obyła co prawa staŻu zagranicznego, ale jest to związane z jej
sytuacją rodz'inną. Posiadanie 2 rrrałych dzieci bez wydatnej pomocy rodziny, moim zdaniem,
stawia poc1 dr'rzym znakiem zapytania wyiazd za granicę na dłuŻszy czas

Współpracuje aktywrie z rlastępującymi instytucjami naukowymi w kraju i za granicą
oraz 1lrrlanli prywatnymi iak. Urriwersytet Rolniczy Jełgawa, Łotwa, Uniwersytet w
Lublanic. Słciwenia, HR Strzelcc Sp z o"o. Grupa IHAR-PiB, Wydział Inzynierii Produkcji
SGGW. Katedra Podstaw lrrzynierii. Zakład Podstaw Nauk Technicznych, Warszawa.,
instytLrt Biotechnologii Przemysłu Rolno-Spozywczego, Zakład Badawczy Przetwórstwa
Zbóz i [)ickarstwa, Warszalł'a. Microstructure Sp Z o.o., Ż016, Piekarnia Piwoński' Łomianki;
Piekarrria''l{oga1 ik''' Pruszków"

/. clsiągnięć dydaktycznych nrozna wskazać na bycie promotolem pomocniczym mgr
inz. Kingi Gołębiewska od 10.12'2013 0i.10.2018 roku; tytuł rozprawy'. ,,Zoltonasienny
rzepak ozirn.v.iako Źrodło białka i energii w żywieniu zwierząt monogastrycznych"; Instytut
Hodorł'li i Aklimatyzacji }loślin Palistwowy Instytut Badawczy.

.les1 członkiem 2 StoWarZVSZeń naukowych. od 2016 roku jest członkiem European
Society tll- Agronomy oraz od roku 2011 przewodniczącą w Radzie ds. Młodych
Naukorłcciw IHAR-PIB.

Za swclja działalność została w latach 2007 -2011 wyrÓŻniona 3 -krotnie nagrodą
Dyrektora i Rady Naukowej Instytr-rtu Hodowli i Aklimatyzacji Roślin w Radzikowie Została
odznaczona równiez odznaką lronorowa ,,ZasłuŻony dla rolnictwa'' Ministerstwa Rolnictwa i

Rozwojtr Wsi. nadaną dnia 29.12.2016 r.

\'loIa ocena istotne.j aktywnoŚci badawczej., współpracy międzynarodowej, .

dorobku clydaktycznego i popularyzatorskiego dr inz Anny Fraś jest pozytywna. Blerzę
aktywn1' udział w realizac.ji szeregu projektow naukowych rrie tylko jako wykonawca ale
rówrriez -jako kierownik. Wspołpracuje aktywnie z instytucjami naukowymi zarówno
zagranicznvnli jak krajowyrrli oraz f-trmanli prywatnymi. Brała udział w 20 konferencjach
wygłaszając l'ra nich referaty''. .Jest równie autorem lub wspołautoręm publikacji popularno
naukow'r'ch i ekspertyz dla jednostek gospodarczych. Jej dorobek dydaktyczny nie jest
Znacząc'\' i ogranicza sie do bycia promotorem pomocniczym p:rz;.y doktoracie. Brak
promot()rst\'\ja prac dyplomowych związany jest z faktem ze pracuje w Instytucie a nie na
Uczelni. Aktywnie uczestnicz1, w działalności 2 stowarzyszeń naukowych. Jej aktywnoŚć
została docetriona przez Władze lr'rstytutu Hodowli i Aklimatyzacji Roślin Państwowego
InstytutLr Bac1eiwczego' czego \Ą'}'Iazeln są nagrody Dyrektora i Rady Naukowej a działalności
popular1''zLrjącej wiedzę dla praktyki odznaczenie Jej odznaką Honorową ZasłuŻony dla
Rolnictrł'a" nadanej przez Ministcrstwo Roinictwa i Rozwoju Wsi.
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4. Wniosek końcowy

Dr inż Anna Fraś W czasie swojej pracy zawodowej wykazała sie dużym
zaangaŻowaniem W pracy naukowo badawczej. IJczestniczyła w realizacji Szeregu
wartoŚciowyclr projektow naukowych' będąc również kierownikiem części z nich.
Przygotowała wartościowe osiągrrięcie naukowe prowadząc nowatorskie badania związane z
moŹlirł'ością poplawy jakości pieczywa pszenŻytniego poprzez wprowadzenie preparatów z
ziarna OWSa. Jej dorobek publikacyjny jestznaczący Zarowno pod względem jakościowym.jak
i ilościow1''n'r. Wykazała sie rowlrież współpracą z instyĄucjami naukowymi jak i firmami ze
strefy gospodarczej. Charakteryzuje się umiejętnością pracy w zespołach naukowych i cały
czas dąŻ1l do zwiększenia swoje.j wiedzy i umiejętności.

Mo.ja ocena Jej osiągnięcia naukowego jak i pozostałego opublikowanego dorobku
naukou'cgo oraz istotnej aktyrł,ności badawczej, współpracy międzynarodowej, dorobku
dydaktr'cznego i popularyzatorskiego jest pozytywna. Stwierdzam ,Że dr inz Anna Fraś
spełnia rł'arunki stawiane w nryśi Ustawy kandydatom do uzyskania stopnia doktora
habilitowane go i wnioskuję o dopuszczenie J.j do dalszych etapów postępowałia
habilitacl,.inego.

podpis Recenzenta
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