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Recenzja osiggniecia naukowego pt.

»Charakterystyka skladu chemicznego polskich odmian pszenzyta (X Triticisecale
Wittmack) z uwzglednieniem wplywu §rodowiska oraz mozliwosci doskonalenia ich
przydatno$ci do celow wypiekowych” — cykl 6. publikacji
oraz dorobku naukowego dr inz. Anny FRAS
z Instytutu Hodowli i Aklimatyzacji Roslin - Pafistwowy Instytut Badawczy w Radzikowie
Samodzielna Pracownia Oceny JakosSci Produktéw Roslinnych
ubiegajacej sie o nadanie stopnia doktora habilitowanego
w dziedzinie nauk rolniczych, dyscyplinie agronomia
wykonana na zlecenie Instytutu Hodowli i Aklimatyzacji Roslin - PIB w Radzikowie

Zgodnie z rozporzadzeniem MNISW z 20 wrzesnia 2018 r. w sprawie dziedzin nauki i
dyscyplin naukowych oraz dyscyplin - artystycznych (Dz.U. z 2018 poz. 1818) oraz
Komunikatem CK z 30 kwietnia 2019 r.  od 1 maja 2019 r. IHAR-PIB posiada uprawnienia
do nadawania stopnia doktora habilitowanego w dziedzinie nauk rolniczych dyscyplinie
rolnictwo 1 ogrodnictwo.

1. Najwazniejsze fakty z zyciorysu zawodowego Kandydata
Anna Magdalena Fras w 2002 roku ukonczyta studia magisterskie na Politechnice Gdanskiej,

Wydzial  Chemiczny. Kierunek Biotechnologia, Specjalizacja Technologia Thluszczow

Jadalnych 1 Biotechnologia Lipidow. Od 2002 do2004 roku pracowala w firmie Elstar Oils
S.A.. Rafineria Olejow i Ttuszezow Jadalnych w Czerninie (obecnie ADM), poczatkowo jako
stazystka a nast¢pnie jako specjalista ds. jakosci. Rownoczesnie prowadzita w latach 2002-
2006 wlasna dziatalno$¢ gospodarcza: Badania i analizy techniczne (PKD74307).

Od 2006 roku pracuje w Instytucie Hodowli i Aklimatyzacji Roslin - PIB w
Samodzielne] Pracowni Oceny Jakosci Produktow Roslinnych. poczatkowo *stanowisku:
inzyniera (2006-2008).a pozniej asystenta (2008-2012). W 2011 roku obronita prace
doktorska w zakresie agronomii pod tytutem : ,Analiza zmienno$ci zawartosci blonnika
pokarmowego i alkilorezorcynoli w ziarnie pszenicy zwyczajnej (Triticum aestivum L.)”.
Promotorem pracy byta : prof. dr hab. Danuta Boros. Od 2012 roku do dnia dzisiejszego
zatrudniona jest na stanowisku adiunkta. Dwukrotnie przebywata na rocznych urlopach
macierzynskich i wychowawczych (lata 2005/2006 1 20011/2012).

2. Ocena osiggni¢cia naukowego wymienionego w ustawie z 14 marca 2003 1. o stopniach
naukowych i (viule naukowym oraz o stopniach i tytule w zakresie sztuki (Dz.U. z 2017 r.



poz. 1789). zgodnie z art. 179 ustawy z 3 lipca 2018 r. - Przepisy wprowadzajgce ustawe
— Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce (Dz.U. z 2018 r. poz. 1669) oraz pozostalego
opublikowanego dorobku naukowego

Produkty zbozowe odgrywaja wazna role w zywieniu cztowieka. W skali $wiatowe;j,
spozywane w postaci pieczywa, makaronu, kasz, ptatkéw iinnych przetworow dostarczajg
znaczaca ilos¢ catkowitej. W Polsce od kilkunastu lat obserwuje si¢ malejace spozycie
produktow zbozowych, dlatego aby przeciwdziala¢ temu niekorzystnemu trendowi, warto
rozszerza¢ ich asortyment, wykorzystujgc surowce dotad niedoceniane. Takim surowcem
moze by¢ ziarno powszechnie uprawianego w Polsce pszenzyta.

Duze zastugi w tym obszarze mieli profesorowie Czestaw Tarkowski 1 Tadeusz
Wolski oraz dr Walenty Mackowiak, ktorzy istotnie przyczynili sie¢ do rozwoju uprawy tego
zboza w Polsce 1 na sSwiecie. Na przetomie lat 60. 1 70. XX wie ku podjeto badania nad
pszenzytem w Poznanskiej Hodowli Roslin (obecnie ,,Danko Hodowla Roslin sp. z0.0.”),
a w latach siedemdziesigtych takze w Zaktadzie Roslin Zbozowych IHAR Matyszyn (obecnie
.Hodowla Roslin Strzelece™) Wielkim sukcesem polskich hodowcow byto zarejestrowanie
w 1982 roku odmiany Lasko, jednej z najbardziej rozpowszechnionych odmian tego zboza
w Europie. W latach 70. 1 80. ubiegtego wieku obrano dwa gtéwne kierunki prac w hodowli
pszenzyta. Jeden z nich miat na celu otrzymanie odmian paszowych o wysokiej zawartosci
biatka, natomiast drugi - odmian o wysokiej wartosci technologicznej ziarna, waznej z punktu
widzenia przemystu piekarskiego. Surowiec taki mogtby by¢ alternatywa 1 uzupetnieniem dla
powszechnie wykorzystywanego w przetworstwie ziarna pszenicy.

W wiclu osrodkach naukowych w Polsce, wsrdd ktorych nalezy wymienié takie jak
SGGW w Warszawie, Uniwersytet Przyrodniczy (dawniej Akademia Rolnicza) we
Wroctawiu c¢zy Uniwersytet Rolniczy (dawniej Akademia Rolnicza) w Krakowie czy
Zachodniopomorski Uniwersytet Technologiczny w Szczecinie (dawniej Akademia Rolnicza)
prowadzono zakrojone na szerokg skale badania nad uprawa i mozliwoscig zastosowania
pszenzyta jako surowca do produkcji pieczywa. Mimo niewatpliwego postepu nad
doskonaleniem nowyvch odmian pszenzyta w pracach hodowlanych niestety wcigz trudno mu
konkurowa¢ 7z pszenica jako zbozem chlebowym, ale biorgc pod uwage znaczacy postep w
jakosci technologicznej pszenzyta, ktory nastapit dzigki pracom hodowlanym, oraz duzy
udzial tego zboza w zasiewach w Polsce celowe jest wskazanie mozliwoscl jego
wykorzystania do produkeji zywnosci.

Coraz czestsze wystepowanie chorob cywilizacyjnych, zmiana stylu zycia, a przede
wszystkim rosngca $wiadomo$¢ zywieniowa konsumentéw powoduja, ze poszukujg oni
zywnoscl, ktora oprocz zaspokojenia podstawowego zapotrzebowania na sktadniki odzywceze -
wywiera¢ bedzie dodatkowo prozdrowotny wpltyw na organizm. Prowadzone sg badania nad
ponownym wprowadzeniem do produkcji starych, nie zmodyfikowanych gatunkéw pszenicy
jak orkisz ozimy i jary. ptaskurka czy samopsza. Prowadzone sg rowniez prace nad
wprowadzeniem do produktow z pszenicy zwyczajne] dodatku innych zbdz, bardziej
wartosciowych pod wzgledem zywieniowym jak jeczmien (Kawka 2004) czy groch (Kedzior
2004). Pojawiaja si¢ rownie interesujace prace na temat wartosci wypiekowej 1 zywieniowe]
pszenzyta jak na przyktad rozprawa habilitacyjna Makowskiej (2018).

Ocena osiggni¢cia naukowego

Dr inz. Anna Fras podjeta sie realizacji nowatorskich badan nad mozliwoscig
wykorzystania ziarna pszenzyta w polaczeniu z dodatkiem ziarna owsa. Wyniki
prowadzonych w tym zakresie prac stanowia podstawe Jej osiggnigcia naukowego_pt.
»Charakterystyka skladu chemicznego polskich odmian pszenzyta (X Triticisecale
Wittmack) z uwzglednieniem wplywu §rodowiska oraz mozliwos$ci doskonalenia ich



przydatnosci do celow wypiekowych” W sklad wyzej wymienionego wchodzi cykl 6,
powigzanych tematycznie ze sobg prac naukowych, opublikowanych w latach 2016-2018 w
renomowanych czasopismach naukowych zagranicznych i polskich. fgczna liczba punktéow
wedhug wykazu MNiISW zgodnie z rokiem opublikowania wynosi 122 a sumaryczny IF -
5,162. Trzy artykuly umieszone zostaly w czasopismach z IF i licza punktéow od 20 do 35, a
nastepne 3 w czasopismach polskich z listy ministerialnej czgs¢ B, liczba punktow 10-11.
Artykuty sa wielo autorskie, ze znaczacym udziatem Habilitantki. Wskazuje to réwniez na
umiejetnos¢ tworzenia zespotow badawczych i pracy w ich ramach.

Jeshi chodzi o tytul osiagniecia naukowego uwazam ze nalezy go poddaé pewnej
korekcie. W tytule Habilitantka napisata - ich przydatnosci do celow wypiekowych. Nie ma
ani stowa o wartosci zywieniowej a te cech sg glownie oznaczane. Rownoczesnie brak
informacji o dodatku preparatow z owsa, ktory jest jednym z wazniejszych elementow w
osiggnieciu naukowym.

Pozwole sobie na wiaczenie pewnej dygresji na temat aktualnych wymagan co do
publikowania wynikéw badan naukowych. Moim zdaniem aktualne wymagania, zeby
publikowac obojetnie gdzie, byle z IF jest powaznym bledem. Po pierwsze niszczy sie w ten
sposob nasze dobre czasopisma z duza renoma 1 wieloletnig tradycjg a po drugie odcina sie
praktycznie praktyke rolnicza o wartosciowych osiggnie¢ mogacych mie¢ wykorzystanie
zarowno w produkcji polowej jak przetworstwie spozywczym. Mozna to podsumowac jedng
krotka tacinska maksyma "O tempora,o mores"!!!!

Tematy prac zawartych w osiggnieciu naukowym przedstawiono ponize;j.

1. Fras A.. Golebiewska K., Gotebiewski D., Boros D. 2018. Dietary fibre in cereal grains

A review. Plant Breeding and Seed Science, 77: 43-53.
2. Fras A.. Gol¢cbiewska K.. Gotgbiewski D., Mankowski D.R., Boros D., Szecowka P. 2016.
Variability in the chemical composition of triticale grain, flour and bread. Journal of Cereal
Science, 71: 66-72.
3. Fra$ A., Mankowski D.R.. Gotebiewski D., Gotebiewska K. 2018. Wptyw genotypu,
srodowiska oraz interakeji GxE na sktad chemiczny 1 aktywnos¢ alfaamylazy ziarna
pszenzyta ozimego. Polish Journal of Agronomy, 35: 3-14.
4. Gofebiewska K.. Fra$ A., Golgbiewski D., Mankowski D.R., Boros D. 2018. Content of
nutrient and bioactive non-nutrient components in different oat products. Quality Assurance
and Safety of Crops & Foods, 10(3): 307-313.
5. Fras A.. Golebiewski D., Golgbiewska K., Mankowski D.R., Gzowska M., Boros D. 2018.
Triticale-oat bread as a new product rich in bioactive and nutrient components. Journal of
Cereal Science. 82: 146-154.
6. Mankowski D.R.. Fras A., Gotebiewska K., Gotebiewski D. 2018. Consumer acceptance
of Polish bread products. Plant Breeding and Seed Science, 77: 33-42.

Analizujac  kolejnos¢ 1 tres¢ powyzszych prac stwierdza ze Habilitantka podeszta do
ztozonego problemu badawczego w sposéb przemyslany i bardzo logiczny. Funkcjonuje
potocznie takie okreslenie "od pola do stohu” Oczywiscie trzeba to odpowiednio dostosowaé
do sytuacji. Ale moim zdaniem ona zrobila jeszcze lepiej, mysle ze Swiadomie, gdyz
zastosowala zmodyfikowany wariant tego powiedzonka "od stotu do pola" Na pierwszy rzut
oka wydaje si¢ to niclogiczne, ale jest logiczne. Najpierw trzeba ocenié co chce si¢ osiggnac i
co jest mozliwe 1 do tego dostosowac kolejne kroki. Dr. Fras wilasnie tak zrobita. Ponizej
podaje cele zawarte w kolejnych pracach.

publikacja 1. opisanie budowy, charakterystyki 1 dziatanie fizjologicznego btonnika
pokarmowego.

publikacja 2 okreslenie zréznicowania zawartosci skladnikéw odzywczych i
bioaktywnych w wybranych odmianach pszenzyta oraz wykazanie zmiennosci tych
sktadnikow pomiedzy ziarnem, maka i1 chlebem,



publikacja 3, ocena wplywu genotypu, srodowiska oraz interakcji GxE na zawartos¢
wybranych sktadnikow chemicznych ziarna pszenzyta oraz szczegdtowa charakterystyka
interakcji GxE dla wybranych parametrow,

publikacja 4 okreslenie zawartosci sktadnikéw odzywezych 1 bioaktywnych w wybranych
produktach owsianych, powszechnie dostepnych na rynku. Analizowane produkty poréwnano
miedzy sobg oraz do ziarna owsa. by wskaza¢ te najbardziej wartosciowe.

publikacja 5 opracowanie receptury na pieczywo pszenzytnio-owsiane o prozdrowotnych
wlasciwosciach. przez zastapienie jak najwigkszej ilosci maki pszenzytniej koncentratem
btonnika owsianego. bez obnizenia parametrow technologicznych chleba.

publikacja 6, zbadanie preferencji 1 oczekiwan polskich konsumentoéw w odniesieniu do
pieczywa oraz ich porownanie z opiniami producentéw. Badania dotyczyly nastawienia
konsumentow do dostgpnego asortymentu pieczywa, a takze okreslenia ich potrzeb w
stosunku do pieczywa o charakterze prozdrowotnym.

Metodologia zawarta w pracach zaréwno od strony analiz chemicznych, analizy
statystyczne] wynikow, tekstu prac 1 wnioskowania nie budzi zastrzezen. Trudno zreszta zeby
byto inaczej skoro prace byly opublikowane w renomowanych, recenzowanych
czasopismach.  Drobne uwagi dotyczace pewnych uproszczen w opisie wynikow czy
interpretacji sa niewielkie 1 nie maja znaczenia przy ocenie osiggni¢cia naukowego.

W podsumowaniu moge stwierdzi¢ ze koncowe wnioski podane ponizej sa odpowiedzia
na postawione cele badan .

. Polskic odmiany pszenzyta stanowig bogate zrodto sktadnikéw odzywczych
i bioaktywnych, a informacja na temat wplywu genotypu, sezonu wegetacyjnego
oraz interakcji GxE na sktad chemiczny ma kluczowe znaczenie w selekcji odmian
wykorzystania na cele konsumpcyjne.

2. Uzyskanie pieczywa pszenzytniego dobrej jakosci wymaga doboru odpowiednie]
odmiany oraz indywidualnego podejscia do technologii wypieku uwzgledniajacego
wilasciwosci danej odmiany.

3. Sposrod  badanych odmian pszenzyta, odmiana Panteon wyrozniala sie

najkorzystniejszym sktadem chemicznym i jednoczesnie wysoka przydatnoscia
wypiekowa.

4. Wgzbogacenie maki pszenzytniej koncentratem blonnika owsianego skutkuje
zwiekszeniem zawartosci skladnikow odzywezych i bioaktywnych w pieczywie.

5. Unikalny sktad chemiczny oraz wysoka warto$¢ prozdrowotna pieczywa
pszenzytnio-owsianego wynikaja z polaczenia fB-glukanu owsa z btonnikiem
pszenzylta. _

6.  Wszystkic chleby pszenzytnio-owsiane stanowity bogate zrodto blonnika, a chleby
zawierajace 5% 1 10% koncentratu blonnika owsianego spetniajga warunki
oswiadczenia zdrowotnego dotyczacego B-glukanu. '

7. W spoleczenstwie istnieje zapotrzebowanie na nowe rodzaje pieczywa
o prozdrowotnych wilasciwosciach. Opracowane w ramach prezentowanego
osiggniccia pieczywo pszenzytnio-owsiane ma realng perspektywe wdrozenia na
polski rynek.

Nalezy rownie zaznaczyé. ze ze wzgledu na ztozonos¢ zagadnien poruszanych w
prowadzonych badaniach uzyskanie jednoznacznej odpowiedzi nie zawsze jest mozliwe 1
prace dobrze byvlo by kontynuowaé, na co zresztg wskazuje Habilitantka w podsumowaniu
swojego osiggniccia naukowego. Dodatkowym plusem jest fakt ze wszystkie badania,



ktorych wyniki stanowia przedstawione do oceny osiagniecie naukowe zostaly uzyskane
w ramach projektu badawczego nr LIDER/019/519/L-4/NCBIR/2013, pt.: ,,Pieczywo
pszenzytnio-owsiane jako nowy polski produkt o podwyzszonej wartosci prozdrowotne;j”,
akronim: NovelBread4Fit (2013-2017), finansowanego przez Narodowe Centrum Badan i
Rozwoju, ktérego kierownik byta dr inz. Anna Fras.

Ocena pozostalego opublikowanego dorobku naukowego

Dorobek publikacyjny dr Anny Fras jest znaczacy zaréwno pod wzgledem liczbowym
jak jakosciowym. Nalezy jeszcze dodaé, ze uzyskany zostal stosunkowo krotkim okresie
czasu pracy kandydatki od 2006 do 2012,0d ktérego nalezy odliczy¢ czas 2 lat przebywania
na urlopach macierzynskich 1 wychowawczych. Dr Fras opublikowata 24 oryginalne prace
naukowe, z ktorych 14 jest w czasopismach z list A 19 z listy B oraz 1 monogratia. Znacznie
zwigkszyta swoj dorobek po uzyskaniu stopnia naukowego doktora, publikujac 7 prac z listy
A, 9 z listy B 1 I monografi¢. Opierajgc ocene na wskaznikach bibliometrycznch nalezy
stwierdzi¢ ze jest on duzy: liczba punktdéw MNiSW - 540, sumaryczny IF -30,819, liczba
cytowan -499 a Index Hirsha (WoS) - 8. Kandydatka ma réwniez w swoim dorobku 43 prace
w wydawnictwach pokonferencyjnych, 10 wygtoszonych referatow i 4 publikacje popularno
naukowe.

Prace naukowo-badawcza rozpoczeta w 2001 roku w Katedrze Technologii Ttuszczow
Jadalnych 1 Biotechnologii Lipidow na Wydziale Chemicznym Politechniki Gdanskiej
wykonujgc badania dotyczgce enzymatycznego przeestryfikowania oleju oliwkowego
kwasem behenowym, ktore stanowily podstawe Jej pracy magisterskiej (obrona w 2002
roku).

Po obronic pracy magisterskiej podjeta prace w Rafinerii Olejow 1 Ttuszczow
Jadalnych, Elstar Oils S.A. w Czerninie. Podczas trzech lat pracy miata mozliwos¢
praktycznego zastosowania zdobytych podczas studidow umiejetnosci analitycznych,
zwigzanych z kontrolg jakosci surowca na kolejnych etapach procesu produkcyjnego 1
tworzeniu nowych produktow. Brata réwniez udziat w procesie wdrazania systemow kontroli
jakosci ISO oraz HACCP.

Od 2006 roku jest pracownikiem Samodzielnej Pracowni Oceny Jakosci Produktow
Roslinnych (SPOJPR) w Instytucie Hodowli 1 Aklimatyzacji Roslin — Panstwowym Instytucie
Badawczym w Radzikowie. W SPOJPR zostala zatrudniona jako gléwny wykonawca w
projekcie unijnym Healthgrain. realizowanym w latach 2005-2010. Réwnocze$nie prowadzita
badania w ramach projektu SPUB, ktory byl dofinasowaniem do projektu Healthgrain. W obu
projektach byla odpowiedzialna za analize zawartosci sktadnikow odzywczych: biatka,
lipidow, popiotu. skrobi oraz cukrow wolnych, a z ich réznicy metoda posrednig oszacowanie
zawartosci  btonnika pokarmowego. Opracowanie nowej posredniej metody oznaczania
blonnika bylo istotnym elementem prowadzonych w omawianym projekcie prac. Ponadto
okreslata zawartos¢ ligniny. alkilorezorcynoli, udzial amylozy w skrobi i w ziarnie oraz
lepkosci wodnych ckstraktow. Badania prowadzita na ziarnie pszenicy, zyta owsa 1
jeczmienia, oceniajac rownoczesnie wlasciwosci odmian jak 1 ich reakcje na czynniki
siedliskowe. Efektem prowadzonych prac bylo 8 publikacji, wygloszone 3 referaty oraz 6
doniesien konferencyjnych. '

Rownoczesnie prowadzila badania w ramach dziatalnosci statutowej (jako gldwny
wykonawca) zwiazane z oceng wplywu warunkow $rodowiska na zawartos¢ skladnikow
odzywczych, blonnika pokarmowego i alkilorezorcynoli w ziarnie 22 odmian i 2 rodéw
hodowlanych pszenicy ozimej we wspotpracy z Hodowla Roslin Strzelce Sp. z 0.0. Wyniki
powyzszych badan byly podstawg rozprawy doktorskiej mgr Fras, obronionej z wyrdznieniem
w 2011 roku. W latach 2007-2011 byta rowniez wykonawca w projekcie AVEQ, ktorego
celem byla ocena zasobow genowych owsa pochodzenia europejskiego pod wzgledem cech
warunkujgcych  wysokg wartos¢ zywieniowa. W projekcie zajmowala si¢ badaniem



zawartosci  biatka. tluszczu. substancji mineralnych, skrobi oraz nieskrobiowych
polisacharydow w tvm B-glukanu.

Po obronie doktoratu oraz przerwie w pracy, spowodowanej urlopem macierzynskim i
wychowawezym zostala kierownikiem tematu statutowego, w ramach ktérego rozpoczeta
badania dotyczace analizy skladu chemicznego ziarna wybranych odmian pszenzyta, we
wspdtpracy z Hodowlg Roslin Strzelce Sp. z 0.0. Waznym elementem prac prowadzonych w
tym temacie byly czynnosci zwigzane z adaptacja i uruchomieniem Laboratorium Oceny
Technologicznej Zboz, ktore w wyniku reorganizacji Instytutu zostato przeniesione z Zaktadu
Roslin Zbozowych THAR-PIB w Krakowie i wlaczone do SPOJPR. W ramach badan brata
udzial w opracowywaniu i wdrozeniu metod analitycznych zwigzanych z oceng wartosci
technologicznej ziarna i maki. Wdrozyla rowniez metode wypieku laboratoryjnego dla maki
pszennej 1 pszenzytniej oraz oceng pieczywa zgodnie z procedurg opisang przez Klockiewicz-
Kaminska 1 Brzezinskiego (1997) oraz norma ICC/131.

W 2013 roku zostata laureatka w konkursie Lider IV (NCBR), otrzymujac
dofinansowanie na badania zwigzane z opracowaniem receptury na pieczywo pszenzytnio-
owslane o podwyzszonej wartosci prozdrowotnej. Wyniki badan uzyskane podczas realizacji
tego projektu stanowily podstawe jej osiagnigcia habilitacyjnego. Oprocz opisanych
wczesnie] publikacji naukowych wyniki byty prezentowane na 9 konferencjach krajowych i 6
miedzynarodowych w formie referatow, a takze opublikowane w czasopismach branzowych

-0d 2016 roku jest wykonawca w projekcie Energyfeed, ktorego gtownym celem jest
badanic wspolczesnych odmian zyta w zakresie potencjatu ich plonowania, oplacalnosci
produkcji oraz przydatnosci w zywieniu zwierzat gospodarskich. W ramach tego projektu
zespot SPOJPR pod kierunkiem prof. dr hab. Danuty Boros uczestniczy w realizacji zadania
pt.: ,.Endogenne substancje antyodzywcze w ziarnie réznych gatunkéw zbdz i mieszankach
paszowych™. Uzyskane dotychczas wyniki zaprezentowano w formie publikacji naukowej
oraz dwoch doniesien konferencyjnych.

Obecnie jest kierownikiem tematu statutowego na lata 2018-2019, prowadzac badania
we wspolpracy z Zakladem Przetworstwa Zboz i1 Piekarstwa Instytutu Biotechnologii
Przemystu Rolno-Spozywezego w Warszawie nad mozliwoscig uzyskania maki zytniej o
podwyzszonej zawartosci sktadnikow prozdrowotnych.

Oprocz realizacji projektow badawczych, aktywnie uczestniczy sie¢ w badaniach
prowadzonych przez zespot Samodzielnej Pracowni Oceny Jakosci Produktéw Roslinnych
jak na przykltad wdrazanie nowej metody oznaczania bialtka w produktach roslinnych z
wykorzystaniem aparatu Rapid N Cube (Elementar) czy ocena warto$ci browarnej rodow
jeczmienia jarego w zroéznicowanych warunkach siedliskowych. Wyniki badan opublikowata
w postaci prac naukowych i przestawila jako referat na konferencjach.

Waznym aspektem w pracy naukowej Habilitantki jest wspotpraca migdzynarodowa. -
Uczestniczy we wspolnych badaniach z naukowcami z Uniwersytetu Rolniczego w Jegtawie
(Lotwa). w ramach ktorej badano zmiany w zawartosci nieskrobiowych polisacharydow w
produktach cukierniczych z dodatkiem stonecznika bujwiastego. Wspotpracowata réwniez z
Uniwersytetem w Lublanie (Stowenia) wykonujgc badania nad  zawartoscig blonnika
pokarmowego w kictkach gryki tatarki oraz pszenicy' po dziataniu wysoko zmineralizowanej
wody. Wyniki tej wspolpracy znalazty swoje odbicie w publikacjach naukowych i referatach
na konferencjach.

W podsumowaniu stwierdzam, ze :

Oceniam pozytywnie osiagniecie naukowe dr inz. Anny Fras pod wzgledem
prawidtowego zaplanowania badan. jego nowatorskiej tematyki, kompleksowosci tematyki i
uwzglednienia aspektu praktyeznego. lgczna liczba punktow wedlug wykazu MNiSW
zgodnie 7 rokiem opublikowania wynosi 122 a sumaryczny IF - 5,162. Trzy artykuty
umieszone zostaly w czasopismach z IF 1 liczg punktow od 20 do 35, a nastgpne 3 w
czasopismach polskich z listy ministerialnej cze$¢ B, liczba punktéw 10-11. Artykuty sa



wielo autorskie, ze znaczacym udzialem Habilitantki. Wskazuje to na umiejetnos¢ pracy
zespotach badawczych.

Réwniez oceniam pozytywnie pozostaly opublikowany dorobek naukowy
Habilitantki. Dorobek publikacyjny dr Anny Fras jest znaczacy zaréwno pod wzgledem
liczbowym jak jakosciowym. Dr Fras opublikowata 24 oryginalne prace naukowe, z ktorych
14 jest w czasopismach z list A 19 z listy B oraz 1 monografia. Znacznie zwigkszyta swoj
dorobek po uzyskaniu stopnia naukowego doktora, publikujgc 7 prac z listy A, 9 z listy B1 1
monografi¢. Opierajac ocene na wskaznikach bibliometrycznch nalezy stwierdzi¢ ze jest on
wystarczajacy: liczba punktow MNiSW - 540, sumaryczny IF -30,819, liczba cytowan -499 a
Index Hirsha (WoS) - 8. Dorobek jest zwarty tematycznie, uzyskany zostal w wyniku
realizacji badan zarowno w powaznych projektach, badaniach statutowych IHAR-PIB jak 1
we wspolpracy z krajowymi i zagranicznymi osrodkami naukowymi.

3. Ocena istotnej aktywnosci badawczej, wspélpracy miedzynarodowej, dorobku
dydaktycznego i popularyzatorskiego Habilitanta zgodnie z rozporzadzeniem
MNISW z 1 wrze$nia 2011 r. w sprawie kryteriow oceny osiggnie¢ osoby ubiegajqcej
si¢ 0 nadanie stopnia doktora habilitowanego (Dz.U. nr 196 z 2011 r., poz. 1165)

/aangazowanie w dziatalno$¢ naukowsg dr inz. Anny Fras nalezy oceni¢ wysoko. Od
roku 2006 brata udzial w realizacji lub w dalszym ciggu bierze udzial (projekt
ENERGYFEED konczy sie w 2020 r) jako kierownik lub wykonawca. Wykaz projektow
podaje ponizej.

. 2006-2010 HEALTHGRAIN, ., Wykorzystanie bioaktywnosci ziarna zbdz
europejskich do poprawy korzysci zywieniowych 1 zdrowotnych”, Kierownik czgsci
wykonywanej w Polsce: prof. dr hab. Danuta Boros, Projekt badawczy w 6. Programie
Ramowym UL, finansowany przez UE, FP6 2003-Food-2A no 514008, gtowny wykonawca.

2. 2006-2010. SPUB. dofinansowanie do projektu , HEALTHGRAIN" na lata 2005-
2010, decyzja nr 104/6. PR UE/2005/7, gtowny wykonawca.

3. 2006-2011 . Badanie wptywu zroznicowanego sktadu btonnika pokarmowego na
warto$¢ uzytkowg ziarna zb6z”, Dzialalnos¢ statutowa, MNiSW, finansowana przez, nr 1-1-
01-2-07. kierownik projektu: prof. dr hab. Danuta Boros, glowny wykonawca.

4.2007-2011 AVEQ. ..Avena genetic resources in human consumption”, Kierownik
czesci wykonywanej w Polsce: prof. dr hab. Danuta Boros, Projekt celowy Anna Fras Wykaz
dorobku naukowego 13 w ramach Agreement Number 061 AGRI GENS RES 870/2004, nr
kotraktu AGRI2006-0397, wykonawca. )

5.2013-2017 ..Badanie czynnikow wplywajgcych na wartos¢ uzytkowa ziarna zbdz”,
od 01.01.2017r. zmiana brzmienia tematu: ,.Badanie czynnikow wptywajacych na wartos¢
uzytkowa ziarna zboz. roslin krzyzowych oraz straczkowych”, Dziatalnos¢ statutowa,
finansowana przez MNiSW. nr 1-1-01-2-07. kierownik.

6. 20142017 (01.01.2014-31.03.2017) NovelBread4Fit, ., Pieczywo pszenzytnio
owsiane jako nowy polski produkt o podwyzszonej wartosci prozdrowotnej”, Projekt Lider,
finansowany przez Narodowe Centrum Badan i Rozwoju, nr LIDER/019/519/L-
4/12/NCBR/2013. kicrownik. )

7. 2016-2020 ENERGYFEED. .Strategia zapewnienia i ewaluacji bazy tanich,
efektywnych i bezpiecznych paszowych surowcow energetycznych do produkeji zwierzgeej w
oparciu o zasoby krajowe ze szczegdlnym uwzglednieniem nowoczesnych odmian zyta”,
konsorcjum. Kierownik czesci wykonywanej w THAR-PIB: prof. dr hab. Danuta Boros,
Projekt finansowany przez Narodowe Centrum Badan i Rozwoju, w ramach programu
.Srodowisko  naturalne,  rolnictwo i le$nictwo” BIOSTRATEG, wumowa nr
BIOSTRATEG2/297910/12/NCBR/2016, wykonawca.



8. 2018-2019 ,,Poszukiwanie czynnikow wplywajacych na warto$¢ technologiczng
zyta 1 pszenicy”, Dziatalnos¢ statutowa, finansowana przez MNiSW, nr 1-1-01-2- 01,
kierownik.

Brata aktywny udzial w latach 2006-2018 w 20 konferencjach naukowych i naukowo-
technicznych. ktorych 4 odbyly sie przed obrong doktoratu a 16 - po obronie. Byly to
konferencje zaroéwno krajowe jak i zagraniczne (Francja, Litwa 2 razy, Dania i Wegry). W
czterech konferencjach byl wspolorganizatorem a w jednej czlonkiem Komitetu
organizacyjnego. Wskazuje to z jednej strony na duze zaangazowanie w ich organizacje a z
drugiej na uznanie jak naukowca. Opublikowata rowniez 6 artykutow popularno naukowych.
Brata rowniez udziat w opracowaniu 2 ekspertyz. Obyta 1 staze w Elstar Oils S.A., Rafineria
Olejow i Thuszezow Jadalnych w Czerninie (obecnie ADM) a pozniej pracowat w tej firmie
przez dwa lata. Nie jest to sensu stricte staz typowo naukowy ale ze wzgledu na charakter jej
pracy warunkowo zakwalifikowa¢. Recenzowata tez jeden artykut w zagranicznym
czasopismie. Systematycznie podwyzsza swoje kwalifikacje zawodowe uczestniczac w w 12
szkoleniach lub kursach. Nie obyta co prawa stazu zagranicznego, ale jest to zwigzane z jej
sytuacja rodzinng. Posiadanie 2 matych dzieci bez wydatnej pomocy rodziny, moim zdaniem,
stawia pod duzym znakiem zapytania wyjazd za granice na dtuzszy czas

Wspotpracuje aktywnie z nastepujacymi instytucjami naukowymi w kraju i za granica
oraz firmami prywatnymi jak: Uniwersytet Rolniczy Jetgawa, Lotwa, Uniwersytet w
Lublanic, Stowenia, HR Strzelce Sp z 0.0. Grupa IHAR-PIB, Wydzial Inzynierii Produkcji
SGGW. Katedra Podstaw Inzynierii, Zaktad Podstaw Nauk Technicznych, Warszawa.,
Instytut Biotechnologii Przemystu Rolno-Spozywczego, Zaktad Badawczy Przetwoérstwa
Zboz 1 Pickarstwa, Warszawa. Microstructure Sp z 0.0., 2016, Piekarnia Piwonski, L.omianki;
Piekarnia "Rogalik", Pruszkow.

/. osiagnie¢ dydaktycznych mozna wskaza¢ na bycie promotorem pomocniczym mgr
inz. Kingi Goftebiewska od 10.12.2013  01.10.2018 roku; tytul rozprawy: ,.Zo6ttonasienny
rzepak ozimy jako zrédlo biatka i energii w zywieniu zwierzat monogastrycznych™; Instytut
Hodowli i Aklimatyzacji Roslin  Panstwowy Instytut Badawczy.

lest czlonkiem 2 stowarzyszen naukowych. od 2016 roku jest czlonkiem European
Society of Agronomy oraz od roku 2017 przewodniczaca w Radzie ds. Mlodych
Naukowcow [HAR-PIB.

/a swoja dziatalno$¢ zostata w latach 2007 -2011 wyrozniona 3 -krotnie nagroda
Dyrektora 1 Rady Naukowej Instytutu Hodowli i Aklimatyzacji Roslin w Radzikowie Zostala
odznaczona roéwniez Odznaka honorowa ,,Zastuzony dla rolnictwa” Ministerstwa Rolnictwa i
Rozwoju Wsi. nadang dnia 29.12.2016 1.

Moja ocena istotnej aktywno$ci badawczej, wspoélpracy miedzynarodowej, -
dorobku dydaktycznego i popularyzatorskiego dr inz Anny Fras jest pozytywna. Bierze
aktywny udzial w realizacji szeregu projektow naukowych nie tylko jako wykonawca ale
rowniez jako kierownik. Wspolpracuje aktywnie z instytucjami naukowymi zaréwno
zagranicznymi jak krajowymi oraz firmami prywatnymi. Brata udzial w 20 konferencjach
wyglaszajac na nich referaty. Jest rownie autorem lub wspotautorem publikacji popularno
naukowych 1 ekspertyz dla jednostek gospodarczych. Jej dorobek dydaktyczny nie jest
znaczacy 1 ogranicza sie do bycia promotorem pomocniczym przy doktoracie. Brak
promotorstwa prac dyplomowych zwigzany jest z faktem ze pracuje w Instytucie a nie na
Uczelni. Aktywnie uczestniczy w dziatalnosci 2 stowarzyszen naukowych. Jej aktywnosé
zostata doceniona przez Wtadze Instytutu Hodowli 1 Aklimatyzacji Roslin — Panstwowego
Instytutu Badawczego, czego wyrazem sg nagrody Dyrektora 1 Rady Naukowe) a dziatalnosei
popularyzujace] wiedze dla praktyki odznaczenie Jej Odznaka Honorowa Zastuzony dla
Rolnictwa. nadanej przez Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi.



4. Whniosek koncowy

Dr inz Anna Fras w czasie swojej pracy zawodowej wykazala sie duzym
zaangazowaniem w pracy naukowo badawczej. Uczestniczyla w  realizacji szeregu
wartosciowych  projektow naukowych, bedac rowniez kierownikiem cze$ci z nich.
Przygotowala wartosciowe osiagniecie naukowe prowadzac nowatorskie badania zwiazane z
mozliwoscia poprawy jakosci picczywa pszenzytniego poprzez wprowadzenie preparatow z
ziarna owsa. Jej dorobek publikacyjny jest znaczacy zardwno pod wzgledem jako$ciowym jak
i llosciowym. Wykazala sie rowniez wspdlpraca z instytucjami naukowymi jak i firmami ze
strefy gospodarczej. Charakteryzuje si¢ umiejetnoscig pracy w zespotach naukowych i caty
czas dazy do zwiekszenia swojej wiedzy 1 umiejetnosci.

Moja ocena Jej osiggnie¢cia naukowego jak i pozostalego opublikowanego dorobku
naukowego oraz istotnej aktywnosci badawczej, wspolpracy miedzynarodowej, dorobku
dydakitycznego i popularyzatorskiego jest pozytywna. Stwierdzam ,ze dr inz Anna Fras
spelnia warunki stawiane w mys$l Ustawy kandydatom do uzyskania stopnia doktora
habilitowancgo 1 wnioskuje o dopuszezenie Jej do dalszych etapow poste;powar%ia
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